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« La Tonnellerie
Berthomieu se
distingue por su
método dnico de
domado con vapor
y su seleccion
proveniente de
las mejores zonas
forestales. »



a Tonnellerie Berthomieu forma parte del tinico

grupo tonclero cuya produccién se realiza de forma
completamente integrada, desde la explotacién forestal
hasta el producto final. Contando con la reputacién del
grupo Charlois, con mds de 350 afios de experiencia en
el bosque, sus conocimientos sobre el roble y su amplia
experiencia son ventajas tinicas. Implantada en el "Pays
Nivernais” (Nevers), una de las zonas forestales de mayor
reputacién en Francia por su roble, la Tonnellerie se
distingue por su método tnico de domado con vapor y

su seleccion proveniente de los mejores bosques altos.



racias a que sus propias fibricas de duelas le suministran
el 100% de las duelas, la Tonnellerie Berthomieu
tiene garantizado, afio tras afio y con perfecta regularidad, el
abastecimiento del roble utilizado como materia prima, tanto en
términos de calidad como econémicos, debido al alto volumen
de compras.
Las duelas utilizadas para las barricas Berthomieu han sido
expuestas a un envejecimiento natural al aire libre en parques
virgenes de toda contaminacién ubicados en el corazén del
bosque de Bertranges, durante un periodo de 24 meses como
minimo.
La Tonnellerie Berthomieu emplea una técnica tinica de domado
con vapor durante la elaboracién de la barrica. Esta operacién
confiere multiples beneficios a la madera:
* Al someterla a un vapor intenso, se produce una labor de
“limpieza” de la madera que contribuye a la eliminacién de
los taninos dsperos.

Este tratamiento al vapor dilata suavemente los poros de la
madera, permitiendo que la etapa de tostado final penetre las

duelas mis profundamente.

Gracias a este tratamiento, es posible proceder a una fase de
tostado mds larga y menos intensa con el fin de preservar

mejor y respetar los aromas frutales originales del vino.

LA TONNELLERIE BERTHOMIEU OFRECE UNA EXTENSA
GAMA DE BARRICAS:

Roble frances  Nevers, Allier, Vosgos y centro de Francia en 225 L
—2281.-300 L-400 L—500L.

Roble americano ensamblaje de robles americanos de gama alta en
225y 300 L.

Hibridas casco de roble americano y fondos de roble francés

en 225 et 300 L.




GAMA DE BARRICAS BERTHOMIEU

QUALIDAD DE ROBLE FABRICACION

CERTIFICACIONES / RECONOCIMIENTOS

EMPAQUETADO




Abastecimiento de roble 100% integrado

100 % PEFC

Programa de reconocimiento de certificaciones forestales

Estamos comprometidos con ¢l programa de Gestién forestal sostenible
(PEFC) y la Certificacién Bureau Veritas* certifica que la Tonnellerie
Berthomicu respeta los criterios definidos por la certificacion de la Cadena de
custodia (BV/CAC/2172175 H y BV/CAC/2172175 G) PEFC enunciados
en los sistemas de referencia emitidos por PEFC (Anexos IXa — noviembre
2008 y IXb - enero 2009).

HACCP

Seguridad alimentaria

De la fibrica de duclas a la Tonnellerie, estamos comprometidos con el proceso
HACCP (sistema que identifica, evaltia y controla riesgos importantes relativos
a la seguridad de los alimentos). La inspeccion Bureau Veritas nos otorga una
“certificacion de reconocimiento” (BV/090/RE) por nuestro plan HACCR, que
nos permite garantizar la calidad alimentaria de nuestros productos.

Roble francés

La inspeccién Bureau Veritas nos otorga certificaciones de reconocimicnto
(NBV/102-2/RE y N"BV/102-3/RE) por nuestro control del origen francés en
huestra materia prima, el roble.

"Origine France Garantie"

El sello “Origine France Garantie” (Origen Francia garancizado) asegura a los
consumidores la trazabilidad del producto, al ofrecerle una indicacién de proce-
dencia clara y objectiva. Las empresas deben cumplir a cabalidad con dos criterios
acumulativos para lograr obtener este sello: 1) Entre 50% y el 100% de precio
de coste uniario s francés (95% para las barricas Berthomicu y 100% para
sus fibricas de duelas). 2) El producto adquiere sus caracterfsticas esenciales
en Francia. Nuestra certificacion s validada regularmente por Burcau Veritas.

Envejecimiento natural de las duelas al aire libre
La inspeccién Bureau Veritas nos otorga certificaciones de reconocimiento
(N°BV/102-2/RE y NBV/102-3/RE) por nuestro control de la duracion del
envejecimiento natural al aire e de las ducks que componen muestras barricas.

Sistema de control TCA/TCP

(Dosis de haloanisoles, halofenoles y lindano)
« Control de aguas (riego de troncos, agua de prucba, agua de domado al vapor)

+ Control atmosférico (zona de almacenamiento de duclas, productos termi-
nados y materias secas, talleres duelas y Tonnelleric).

Control de embalaje (caron, film, tapén silicon, tapon madera, etc.)

Control de todos los productos y/o materiales que intervienen durante la fabri-
cacién (haina, clavijas de acero inoxidable, barras, mquinas, etc.)

Control de lotes de duelas recibidos

Control de contenedores (cmpleo de lonas como bareras protectoras




Tonnellerie Berthomieu

Parc d’activités des Bertranges - Rue des Merrains - 58400 La Charité-sur-Loire - France
Tél: +33 (0) 386 696 279

www.berthomieu.com



